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Lappiin on santu mahtitydnd
oligesti lihan mgtgl

vi ]a Jalostava laitos. Penttl
Juotasniemi avasivat tis-
mm Ranuan Pohjasperilli
m:y n, joka jalostan asiak-
tuomaa lihaa suoraan k-
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Toinen samanlainen yritys
10y1yy pofjoisessa VEm Pudis-
jiirveltd. Sckin on  Juotas-
niesmien, he ovat tolmineet alan
yrittdjing ladninrajan takana
10 vuotta.

Juotasniemet ovat investoi-
Poir-
o oican ycnspan

onkin lihank&sittelylai-
tos, joka varustukseltann tiyt-

tiii EU-normit, Virallisen sta-
tuksen. yrittajat elvat to-
sin ole, sillé he kiisitelavit vain
leimaamutontn lihan asiakionan
omaan kiyttosn,
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B Unstuuitaan kilivilli makkarskonecl Pentsi Justasniemi tohes piSasiassa wursteja, kakslik !

L
- et Tllhlnm meiltd leui-
tenkin vieeas vallhanahls
aras zaa odul
Teor kauy Kaupasta, Pentti Juotas-
niemi tietid Podasjirvellt sas-
mastaan kokemuksesta.
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Juotssniemet  ovar  tehnest

Liha jalostuu rahtityona Ranuan Pohjasperalla

Pyrimme poistamasn kos-
teudesta vithintain 30 prosent-
tho. Jog nesteitd j0 crcmmiin,
84114 pain koetaan, ettd liha on
raakaa, vaikka todellisundessa
niin e ole.
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Tallainen l'l.ll ei luovuta lkos-
teutta niin kuin pitdisi, siti e
a4 maustmaankaan,

- Selvin stressilihan kylld

Sellaisesta ef kerta kaikki-
ann Kannata yriftas yhiadn
mithin.

On wain harmikes! sekid met-

aivan ais-

umlraaa 1n se on kllnlunlasa

Juin purukum.” Varmuuden

ml:s| mnwnn Tewitenkin
arkkaan. minkilaisia

Tihan yﬂmn jirtaA jalnstata-

wvalksi — tisten tahtoen o mina-

tovaresta sitten saa-
kin suunsa makeaksl. Juotas-
nlemien yritys oftaa asiakhs:
tuomat lihat vastnan, varastel
ne pal aan, kisitteles
ja pakkas ne ajallaan. Kylma-

a —Tilojen puclasta voi lfsitel-  tuspalvoiuja, lihankeildanstn ja - viisti yhdesed, san hyvid vink.  makkaranteosss on oltava hie-  ststifalle etts Hhanksisinelijsl-
twissatuotekehittelyl pitem- i jopa 200 00 kilo vuodesss  isittelyd on opetettu pian vuo-  kejii valmistukseen ja menetel-  novaraista. Ie. jos ryhdytiin jalostamaan
miillekin, uusia tuotteita on tu- Iuk:mlm alusta toukokuun al-  den ajan. Koul kdly Santa  mien kehittelyyn, Tictoja ja ko- ~ Kun naistd raska-sincista  kelvotonta
lossa valm kevattal- kmm asti, Pentti Juotasniemi jektin kanssa yhieis-  kemusta vaihdetaan mo]Hn ja  tekee makkaras, on varottava - Jos esimerkiksl hirven rak-
val ita — aw jajn  sanoq, tyiissi Santa Foads on . in. pelrmmaeu ‘hienoa rilstanma- ko puhkess teurnstettuessa ja
keittimidi ~ ei toistaiselsi ole, Knholmp-h&aﬂ.n Tyt a- jcmmumnunmdl Ilp- kuoa. Kiytimmekin vain noin  lihaan joutun virtsas, se |le=
mutta edessd on ryhtyminen minen synnyttiisi myos tyo- pilaisille ruuan Kataja korostaa puolet siits maustemASTASE, IJml un lihaa on suolat-
skilykelihan telpon, Paon on - pafkkoja. Nyt on tydss ioime . mahdol simman ikie jaos: il ki mité kiytetdian, kun tehdaan
ky::lry uryls Ehahyymelsd ja ihmm] tarvittaessa tusta omassa maakunnassa. saman tuotetta i namn viirin.

Ilehtoo yrit- i pitiia tatd i lap- danlih. Pentti l.l.ha on  tetenkin

'ﬂl |i.i;.a o viisikin hendlBl. yhieistydid perustavan tirked- pllaisiin makulhin, onhan ras- Juotasniemi kertoo. ‘poistattava, mutta silloin on jo

Kapa-uilwthaxm uudelle - Penitl ja Raill Juotssniemi bl ka-aine pidosin poroa ja hir-  Kotoinen ja lnonnonvarainen  ehditty tehda tyota aivan tur-
hanjalostajalla on myyvit jo vanhaseaan kouhs- - Kun yrittijab toimivat ti-  ved. Niinp lihan muustamisen  katala on (irked mauste, kun  haan.

rastosta valmiiicsi tuofteeksi
puolessetaista kuukaudessa,
muut jalostest syntyvat huo-
mattivasti nopeammin,
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